“En Scolarest nos
tomamos muy en
serio la salud de
nuestros
comensales”

La seguridad es lo
primero, en todo
lo que hacemos.

04/03/20024

CREMADE VERDURAS

PASTACON TOMATE YW ATUN

TERNERAEMN SALSACON JUDIAS VERDES

FRUTANATURAL

COLEGIO |I. COSTAADEJE

MENU IN SITU BASAL DOBLE OPCION BUFET

05/03/20024 06/03/20024 07/03/20024

SOPADE LETRAS
JAMONCITOS DE POLLO AL HORNO
TORTILLAFRAN CESA

VERDURAS AL AJILLO

FOSTRE LACTEQ

POTAJE DE JUDIAS PINTAS

MERLUZA AL HORNO

PAPAS GUISADAS

CROQUETAS DE JAMON

FRUTAMNATURAL

CREMADE ZANAH ORIAS

ALBONDIGAS MIXTAS EN SALSA

AR ROZBLANCO

JUDIAS NEGRAS COMFUESTAS

FOSTRE LACTEQ

MARZO 2024

01/03/2024

CREMADE CALABAZA

ROPAWVEJA

POLLO EMPANADO

E NSALADA MIXTA

FRUTANATURAL

08/03/20024

CREMADE BUBANGOS
TORTILLAESPANOLA
SALSAS YQUESITOS

FECHUGADE FOLLO CON JUDIAS VERDES

FRUTANATURAL

11/03/20024

CREMADE ACELGAS Y ZANAH ORIA
HAMBURGUESAS CON ARROZ BLANCO
FESCADO CON PIMIENTOS

GUISANTES COMPUESTO

FRUTANATURAL

12/03/20024

PURE DE CALABAC IN
PESCADO CON MOJO YFPAPAS

NUGUETTS DE POLLO CON VERDURAS

POSTRE LACTEO

13/03/20024

LENTEJAS
PAELLADE POLLO

LOMO ADOBADO CON BROCOLI SALTEADO

FRUTAMNATURAL

14/03/20024

CREMACUATRO ESTACIONES

ESTOFADO DE POLLO

ESPIRALES CON ATUN EN SALSADE SOJACON
ABICHUELAS

POSTRE LACTEO

15/03/20024

JORNADA GRIEGA

ENSALADA GRIEGA (tomafe,pimiento, cebolla, guesa,
aceite de ofva y crégano )

MUSAKA

YOSUR NATURAL GRIEGO

18/03/20024

CREMADE ESPINACAS

MACARRONES GRATINADOS CON JAMON
FOLLO COM SALSADE S0JACON ESPINACAS
REHOGADAS

FRUTANATURAL

19/03/20024

CREMADE VERDURAS
CHURROS DE PESCADO
EMSALADA MIXT A

CHULETAS DE CERDO AL AJILLO CON MENESTR A

FOSTRE LACTEO

20003720024

CREMA DE ZANAHORIAY CALABAZA
ROPAMIEJADE POLLO

ATUN CON MOJO ROJOY VERDURAS

FRUTAMNATURAL

21/03/20024

CREMADE PUERROS
TORTILLAESPANOLA
EMSALADAROMANA,

JAMONCITOS DE POLLO COM GUISANTES

POSTRE LACTEO

22/03/20024

FURE DE GARBANZO
ARROZALESTILO LAABUELA

FESCADDQ EN SALSACON BROCOLI REHOGADO

FRUTANATURAL

25/03/2024

SEMAMNA SANTA

26/03/20024

SEMANA SANTA

27103720024

SEMANA SANTA

28/03/20024

SEMANA SANT A

Z2303/20024

SEMANA SANTA

EUREST COLECTIVIDADES, SL — CIF B 80267420 — Elaboraciéon comida in situ en el COLEGIO |. COSTA ADEJE- scolarest@eurest-canarias.es

(*) Los alérgenos informados en esta plantilla son los comunicados en el momento de edicién del presente meni. Recomendamos |leer detenidamente el etiquetado diario de nuestros menus servidos. Y comprobar diariamente los alérgenos que contiene cada plato.
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Nuestros menu
diarios potencian
la gastronomia
canaria ademas
de la
introduccion del
platos novedosos

Por eso
diariamente
nuestros
comensales
toman a diario,
gofio de millo
como aditivo a
nuestros potajes y
cremas.


mailto:scolarest@eurest-canarias.es

“En Scolarest nos
tomamos muy en
serio la salud de
nuestros
comensales”

La seguridad es lo
primero, en todo
lo que hacemos.

04/03/20024

CREMADE VERDURAS

PASTACON TOMATE ¥ ATUN

FRUTANATURAL

COLEGIO |I. COSTAADEJE

MENU IN SITU HUMBI

05/03/20024 06/03/20024 07/03/20024

CREMADE PUERROS
JAMONCITOS DE POLLO AL HORNO

CON VERDURAS

POSTRE LACTEOQ

POTAJE DE JUDIAS PINTAS
MERLUZA AL HORNO

PAPAS GUISADAS

FRUTANATURAL

CREMADE ZAMAH ORIAS
ALBONDIGAS MIXTAS EN SALSA

ARROZ BLANCO

POSTRE LACTEO

MARZO 2024

01/03/2024

CREMADE CALABAZA

ESTOFADO DE POLLO

ENSALADAMIXTA

FRUTANATURAL

08/03/20024

CREMADE BUBANGOS
TORTILLAESPANOLA

SALSAS Y QUESITOS

FRUTANATURAL

11/03/20024

CREMADE ACELGAS Y ZANAH ORIA

HAMBURGUESAS CON ARROZ BLANCO

FRUTANATURAL

12/03/20024

PURE DE CALABACIN

PESCADO CON MOJO YPAPAS

POSTRE LACTED

13/03/20024

CREMADE LENTEJAS

PAELLADE POLLO

FRUTANATURAL

14/03/20024

CREMACUATRO ESTACIONES

ESTOFADO DE POLLO CON PAPAS

POSTRE LACTEO

15/03/20024

CREMADE ZANAHORIAS

PIZZADE LACASA

FRUTANATURAL

18/03/20024

CREMADE ESPINACAS

MACARRONE S GRATINADOS CON JAMON

FRUTANATURAL

19/03/20024

CREMADE VERDURAS
CHURROS DE PESCADO

ENSALADA MIXTA

POSTRE LACTEOQ

20/03/20024

CREMADE ZANAHORIA™Y CAL ABAZA,

ROPAWVIEJAMIXTA (CERDO YPOLLO)

FRUTANATURAL

21/03/20024

CREMADE FUERROS
TORTILLAESPANOLA

ENSALADA ROMANA

POSTRE LACTEO

22/03/20024

PURE DE GARBANZDS

ARROZESTILO LAABUELA

FRUTANATURAL

25/03/2024

SEMAMNA SANTA

26/03/20024

SEMAMA, SANTA

27/03/20024

SEMANA SANTA

28/03/20024

SEMAMNA SANTA

29/03/20024

SEMAMNA SANTA

EUREST COLECTIVIDADES, SL — CIF B 80267420 — Elaboracién comida in situ en el COLEGIO I. COSTA ADEJE- scolarest@eurest-canarias.es
(*) Los alérgenos informados en esta plantilla son los comunicados en el momento de edicién del presente meni. Recomendamos |eer detenidamente el etiquetado diario de nuestros menus servidos. Y comprobar diariamente los alérgenos que contiene cada plato.
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Nuestros menu
diarios potencian
la gastronomia
canaria ademas
de la
introduccion del
platos novedosos
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Por eso
diariamente
nuestros
comensales
toman a diario,
gofio de millo
como aditivo a
nuestros potajes y
cremas.


mailto:scolarest@eurest-canarias.es

“En Scolarest nos
tomamos muy en
serio la salud de
nuestros
comensales”

La seguridad es lo
primero, en todo
lo que hacemos.

COLEGIO |I. COSTAADEJE

MENU IN SITU Kinder /°y 2° Primaria

04/03/20024 05/03/20024 06/03/20024 07/03/20024

CREMADE VERD URAS CON PESCADO

PASTACON TOMATE v¥JAMON

FRUTANATURAL

CREMADE PUERROS CON PAND
JAMONCITOS DE POLLO ALHORNO

CON VERDURAS

POSTRE LACTED

CREMADE JUDIAS PINTAS CON POLLO
MERLUZA AL HORNO

PAPAS GUISADAS

FRUTANATURAL

CREMADE ZANAHORIAS CON TERNER A
ALBONDIGAS MIXTAS EN SALSA

ARROZ BLANCO

POSTRE LACTEQ

MARZO 2024

01/03/2024

CREMADE CALABAZA

ROPAVIEJA

FRUTAMNATURAL

08/03/2002 4

CREMADE BUBANGOS CON JAMON

TORTILLA ESPAROLA

CON QUESO

FRUTAMNATURAL

11/03/20024

CREMADE ACELGAS Y ZANAHORIACON POLLO

HAMBURGUESAS CON ARROZ BLANCO

FRUTANATURAL

12/03/20024

PURE DE CALABACIN CON PESCADO
TORTILLAESPAROLA

TOMATE CON OREGAND

FOSTRE LACTEQ

13/03/20024

CREMADE LENTEJAS CON PAVD

PAELLADE POLLO

FRUTANATURAL

14/03/20024

CREMACUATRO ESTACIONES CON POLLO

ESPIRALES CON ATUN

POSTRE LACTEQ

15/03/2002 4

CREMADE ZANAHORIAS CON JAMON
JAMONCITOS DE POLLO

CON MENESTRA

FRUTAMNATURAL

18/03/20024

CREMADE ESFINACAS CON PESCADO

MACARRONE S GRATINADOS CON JAMON

FRUTANATURAL

19/03/20024

CREMADE VERDURAS CON POLLO
CHURROS DE PESCADO

ENSALADA MIXTA

POSTRE LACTEDQ

20/03/20024

CREMADE ZANAHORIAY CALABAZA CON PAVD

LEMTEJAS COMPUESTAS

FRUTANATURAL

21/03/20024

CREMADE PUERROS CON TERNERA
TORTILLAESPANOLA

ENSALADA ROMANA

POSTRE LACTEQ

22/03/20024

FURE DE GARBANZOS CON JAMON

ARROZALESTILO LAABUELA

FRUTAMNATURAL

25/03/2024

SEMAMNA SAMNTA

26/03/20024

SEMANA SANTA

27103120024

SEMAMNA SANTA

28/03/20024

SEMAMA SANTA

Z9/03/20024

SEMAMNA SANTA

EUREST COLECTIVIDADES, SL — CIF B 80267420 — Elaboracién comida in situ en el COLEGIO I. COSTA ADEJE- scolarest@eurest-canarias.es
(*) Los alérgenos informados en esta plantilla son los comunicados en el momento de edicion del presente meni. Recomendamos |leer detenidamente el etiquetado diario de nuestros menus servidos. Y comprobar diariamente los alérgenos que contiene cada plato.
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Nuestros menu
diarios potencian
la gastronomia
canaria ademas
dela
introduccion del
platos novedosos
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Por eso
diariamente
nuestros
comensales
toman a diario,
gofio de millo
como aditivo a
nuestros potajes y
cremas.


mailto:scolarest@eurest-canarias.es

“En Scolarest nos
tomamos muy en
serio la salud de
nuestros
comensales”

La seguridad es lo
primero, en todo
lo que hacemos.

04/03/20024

CREMADE VERDURAS

PASTA S/G CON TOMATE YATUN

FRUTANATURAL

COLEGIO |I. COSTAADEJE

MENU IN SITU CELIACO

05/03/20024 06/03/20024 07703720024

CREMADE FUERROS
JAMONCITOS DE POLLO AL HORNO

CON VERDURAS

POSTRE LACTEQ

POTAJE DE JUDIAS PINTAS
MERLUZA AL HORNO

PAPAS GUISADAS

FRUTANATURAL

CREMADE ZANAH ORIAS
ALBONDIGAS MIXTAS EN SALSA

ARROZ BLANCO

POSTRE LACTEQ

MARZO 2024

01/03/2024
CREMADE CALABAZA

ESTOFADO DE POLLO

ENSALADAMIXTA

FRUTANATURAL

08/03/20024

CREMADE BUBANGOS
TORTILLAESPAND LA

SALSASYQUESITOS

FRUTANATURAL

11/03/20024

CREMADE ACELGAS ¥ ZANAH ORIA

HAMBURGUESAS CON ARROZ BLANCO

FRUTANATURAL

12/03/20024

PURE DE CALABACIN

PESCADO CON MOJO Y PAPAS

FRUTANATURAL

13/03/20024

LENTEJAS
PAELLAMIXTA (POLLO-CERDO)

PESCADO ALAPLANCHA

FRUTANATURAL

14703720024

CREMA CUATRO ESTACIONES

ESTOFADO DE POLLO CON PAPAS

POSTRE LACTEOQ

15/03/20024

CREMADE ZANAHORIAS

PIZZA S/G DE LA CASA

FRUTANATURAL

18/03/20024

CREMADE ESPINACAS

MACARRONE S S/G GRATINADOS COM JAMON

FRUTANATURAL

19/03/20024

CREMADE VERDURAS

SALTEADO DE WVERDURAS CON BACON

POSTRE LACTEQ

20/03/20024

CREMADE ZANAHORIAY CALABAZA,

ROPAVIEJAMIXTA (CERDO YPOLLO)

FRUTANATURAL

21/03/20024

CREMADE PUERROS
TORTILLA ESPANOLA

ENSALADA ROMANA

POSTRE LACTEQ

22/03/20024

PURE DE GARBANZOS

ARROZESTILO LA ABUELA

FRUTANATURAL

25/03/2024

SEMAMNA SANTA

26/03/20024

SEMANA SANTA

27103/20024

SEMAMNA SANTA

28/03/20024

SEMANA SANTA

29/03/20024

SEMAMA SANTA

EUREST COLECTIVIDADES, SL — CIF B 80267420 — Elaboracién comida in situ en el COLEGIO I. COSTA ADEJE- scolarest@eurest-canarias.es
(*) Los alérgenos informados en esta plantilla son los comunicados en el momento de edicion del presente meni. Recomendamos |leer detenidamente el etiquetado diario de nuestros menus servidos. Y comprobar diariamente los alérgenos que contiene cada plato.
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Nuestros menu
diarios potencian
la gastronomia
canaria ademas
dela
introduccion del
platos novedosos
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Por eso
diariamente
nuestros
comensales
toman a diario,
gofio de millo
como aditivo a
nuestros potajes y
cremas.


mailto:scolarest@eurest-canarias.es

“En Scolarest nos
tomamos muy en
serio la salud de
nuestros
comensales”

La seguridad es lo
primero, en todo
lo que hacemos.

04/03/ 20024

CREMADE VERDURAS

PASTACON TOMATE ¥ ATUN

FRUTANATURAL

COLEGIO |I. COSTAADEJE

05/03/20024

CREMADE PUERROS
JAMONCITOS DE POLLO AL HORNO

COM VERDURAS

GELATINA COMPOTA, FRUTANATURAL

MENU IN SITU NO LACTEQOS

06/03/ 20024 O7/03/20024

POTAJE DE JUDIAS PINTAS
MERLUZA AL HORNO

PAPAS GUISADAS

FRUTA NATURAL

CREMADE ZAMAH ORIAS
ALBONDIGAS MIXTAS EN SALSA

ARROZ BLANCO

GELATINA, COMPOTA, FRUTANATUR AL

MARZO 2024

03/03/2024
CREMADE CALABAZA

ESTOFADO DE POLLO

EMNSALADA MIXTA

GELATINA COMPOTA, FRUTANATURAL

08/03/20024

CREMADE BUBANGOS
TORTILLAESPANOLA

SALSAS Y PAVO

FRUTANATURAL

11/03/20024

CREMADE ACELGAS WZANAH ORLA

HAMBURGUESAS CON ARROZ BLANCO

FRUTANATURAL

12/03/20024

POTAJE DE LENTEJAS

PESCADO CON MOJO WPAPAS

GELATINA COMFPOTA FRUTANATURAL

13/03/20024

LENTEJAS

PAELLA MIXTA (FOLLO-CERDO)

FRUTA NATURAL

14/03/20024

CREMACUATRO ESTACIONES

ESTOFADO DE POLLO CON PAPAS

GELATINA, COMPOTA FRUTANATURAL

15/03/20024

CREMADE ZANAHORIAS

PIZZADE LA CASA SIN QUESO

FRUTAMNATURAL

18/03/20024

CREMADE ESFINACAS

MACARROMNES CON TOMATE ¥ JAMON

FRUTANATURAL

19/03/20024

CREMADE VERDURAS

SALTEADO DE VERDURAS CON BACON

GELATINA COMPOTA, FRUTANATURAL

20103120024

CREMADE ZANAHORIAY CALABAZA

ROPAWIEJAMIXTA (CERDO ¥YPOLLO)

FRUTA NATURAL

21703120024

CREMADE FUERROS
TORTILLAESPANOLA

ENSALADAROMANA

GELATIMA, COMPOTA, FRUTANATUR AL

22103120024

FPURE DE GARBANZD S

ARROZESTILO LAABUELA

FRUTAMNATURAL

25/03/2024

SEMANA SANTA

26/03/20024

SEMANA SANTA

27103120024

SEMANA SANTA

2803120024

SEMAMNA SANTA

2210320024

SEMANA SANTA

EUREST COLECTIVIDADES, SL — CIF B 80267420 — Elaboracién comida in situ en el COLEGIO I. COSTA ADEJE- scolarest@eurest-canarias.es
(*) Los alérgenos informados en esta plantilla son los comunicados en el momento de edicion del presente meni. Recomendamos |leer detenidamente el etiquetado diario de nuestros menus servidos. Y comprobar diariamente los alérgenos que contiene cada plato.
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Nuestros menu
diarios potencian
la gastronomia
canaria ademas
dela
introduccion del
platos novedosos

Por eso
diariamente
nuestros
comensales
toman a diario,
gofio de millo
como aditivo a
nuestros potajes y
cremas.


mailto:scolarest@eurest-canarias.es

“En Scolarest nos
tomamos muy en
serio la salud de
nuestros
comensales”

La seguridad es lo
primero, en todo
lo que hacemos.

04/03/20024

CREMADE VERDURAS

PASTACON TOMATE ¥ ATUN

FRUTANATURAL

COLEGIO |I. COSTAADEJE

MENU IN SITU NO HUEVO

05/03/20024 06/03/20024 07703720024

CREMADE FUERROS
JAMONCITOS DE POLLO AL HORNO

CON VERDURAS

POSTRE LACTEQ

POTAJE DE JUDIAS PINTAS
MERLUZA AL HORNO

PAPAS GUISADAS

FRUTANATURAL

CREMADE ZANAH ORIAS
ALBONDIGAS MIXTAS EN SALSA

ARROZ BLANCO

POSTRE LACTEQ

MARZO 2024

Z9/02/2024
CREMADE CALABAZA

ESTOFADO DE POLLO

ENSALADAMIXTA

FRUTANATURAL

08/03/20024

CREMADE BUBANGOS
PECHUGADE POLLO A LAPLANCHA

SALSADE QUESO

FRUTANATURAL

11/03/20024

CREMADE ACELGAS ¥ ZANAH ORIA

HAMBURGUESAS CON ARROZ BLANCO

FRUTANATURAL

12/03/20024

PURE DE CALABACIN

PESCADO CON MOJO Y PAPAS

POSTRE LACTEO

13/03/20024

LENTEJAS

PAELLADE MIXTA

FRUTANATURAL

14703720024

CREMA CUATRO ESTACIONES

ESTOFADO DE POLLO CON PAPAS

POSTRE LACTEO

15/03/20024

CREMADE ZANAHORIAS

PIZZADE LACASA

FRUTANATURAL

18/03/20024

CREMADE ESPINACAS

MACARRONES GRATINADOS CON JAMON

FRUTANATURAL

19/03/20024

CREMADE VERDURAS

SALTEADO DE VERDURAS CON BACON

POSTRE LACTEQ

20/03/20024

CREMADE ZANAHORIAY CALABAZA

ROPAVIEJAMIXTA (CERDO YPOLLO)

FRUTANATURAL

21/03/20024

CREMADE PUERROS
JAMONCITOS DE POLLO

ENSALADA ROMANA

POSTRE LACTEQ

22/03/20024

PURE DE GARBANZOS

ARROZESTILO LA ABUELA

FRUTANATURAL

25/03/2024

SEMANA SANTA

26/03/20024

SEMANA SANTA

27103/20024

SEMANA SANTA

28/03/20024

SEMANA SANTA

29/03/20024

SEMAMNA SANTA

EUREST COLECTIVIDADES, SL — CIF B 80267420 — Elaboracién comida in situ en el COLEGIO I. COSTA ADEJE- scolarest@eurest-canarias.es
(*) Los alérgenos informados en esta plantilla son los comunicados en el momento de edicion del presente meni. Recomendamos |leer detenidamente el etiquetado diario de nuestros menus servidos. Y comprobar diariamente los alérgenos que contiene cada plato.
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Nuestros menu
diarios potencian
la gastronomia
canaria ademas
de la
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Por eso
diariamente
nuestros
comensales
toman a diario,
gofio de millo
como aditivo a
nuestros potajes y
cremas.



mailto:scolarest@eurest-canarias.es

“En Scolarest nos
tomamos muy en
serio la salud de
nuestros
comensales”

La seguridad es lo
primero, en todo
lo que hacemos.

04/02/20024 05/03/20024 060 2/20024 07/032 /20024

CREMADE VERDURAS

PASTACON TOMATE

FRUTANATURAL

COLEGIO |I. COSTAADEJE

SOPADE LETRAS ¥ ZANAHORIAS

TORTILLA FRANCESA

ENSALADA M KXTA

FOSTRE LACTEOQ

MENU IN SITU VEGETARIANO

POTAJE DE JUDIAS PINTAS

BROCOLI AL AJILLO

PAFPAS GUISADAS

FRUTANATURAL

CREMADE ZAN AHORIAS

SALPICON DE GARBANZOS

ARROZ BLANCO

FOSTRE LACTEQ

MARZO 2024

VIERNES

01/03/2024

CREMA DE CALABAZA

TORTILLAESPAROLA

ENSALADAMIXTA

FRUTANATURAL

08/02/20024

CREMADE BUBANGOS

TORTILLAESPARNOLA

SALSAS

FRUTANATURAL

11/02/20024

CREMADE ACELGAS Y ZANAHORIA

REVUELTO DE VERDURAS

FRUTANATURAL

12/03/20024

PURE DE CALABACIN
TORTILLAFRANCESA

MENESTRA

FRUTAMNATURAL

13/032/20024

LENTEJAS (SIN EMBUTIDOS)

FAELLADE VERDURAS

FRUTANATURAL

14/032 /20024

CREMACUATRO ESTACIONES

SALFICON DE ATUN

POSTRE LACTEO

15/03/20024

CREMADE ZANAHORIAS

PIZZA M AR GARITA

FRUTANATURAL

18/03/20024

CREMADE ESPINACAS

MACARROMES GRATINADOS

FRUTANATURAL

19/03/20024

CREMADE VERDURAS
ROLLMOS DE PRIMAVERA,

ENSALADA M IXTA

POSTRE LACTEQ

20/032/20024

CREMADE ZAN AHORIA Y CALABAZA

COLIFLOR GRATINAD A

FRUTANATURAL

21/03 /20024

CREMADE FUERROS
TORTILLAESPANOLA

ENSALADA ROMANA

POSTRE LACTEQ

22/03/20024

FPURE DE GARBANZOS

ARROZESTILO LAABUELA

FRUTANATURAL

25/03/2024

SEMANA SANTA

26/03/20024

SEMANA SANT A

27/03/20024

SEMANA SANTA

28/03 /20024

SEMANA SANT A

29/03/20024

SEMANA SANTA

EUREST COLECTIVIDADES, SL — CIF B 80267420 — Elaboracién comida in situ en el COLEGIO |. COSTA ADEJE- scolarest@eurest-canarias.es
(*) Los alérgenos informados en esta plantilla son los comunicados en el momento de edicion del presente meni. Recomendamos |leer detenidamente el etiquetado diario de nuestros menus servidos. Y comprobar diariamente los alérgenos que contiene cada plato.
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Nuestros menu
diarios potencian
la gastronomia
canaria ademas
de la
introduccion del
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Por eso
diariamente
nuestros
comensales
toman a diario,
gofio de millo
como aditivo a
nuestros potajes y
cremas.
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, REFORZANDO NUESTRO COMPROMISO DE FAVORECER : ‘S
EL BIENESTAR DE TU FAMILIA A TRAVES DE UNA ALIMENTACION SALUDABLE Y SOSTENIBLE.

— - ——

i Empieza hoy a mejorar el resto de tu vida !
Aceites de Oliva de Espaiia y Compass Group | Scolarest te ofrecen un programa practico, progresivo y flexible para transformar tus habitos alimentarios y mejorar
la calidad de vida de toda la familia. Con Aitor Sanchez. Visita https://aprendeacomersano.org/
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Empresa adherida al PLAN de colaboracién para la mejora de la composicién de los alimentos y bebidas y otras medidas 2020
En caso de alergias o intolerancias procurar mantener una buena alimentacion sustituyendo los alimentos no tolerados por otros dentro de la misma familia. :


https://aprendeacomersano.org/
https://aprendeacomersano.org/
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